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Cocktail

Sélection de trois ccmapés

Repas trols services

Sélection de soupe ou saladea

Sélection de deux plats
p'r"'mclpaux

Sélection de dessert

Frais supplémentaires :

10% de frais de gestion

Location de vaisselle, verrerie,
tables, chaises, nappes et liteaux

Livraison du matériel de location et
traiteur

Personnel de cuisine et de service

Cocktail

Sélection de c'mq ccmapés

RQPCI.S quat'r“e services

Sélection de soupe ou salade
Sélection de pdtes

Sélection de deux plats
p'r"'mcipaux

Sélection de dessert

Frais supplémentaires :

10% de frais de gestion

Location de vaisselle, verrerie,
tables, chaises, nappes et liteaux

Livraison du matériel de location et
traiteur

Personnel de cuisine et de service

Cocktail

Sélection de six ccmapés

Repas c'mq services

Sélection de soupe
Sélection de soupe ou salade
Sélection de pates
Sélection de plats principaux

Sélection de dessert

Frais supplémentaires :

10% de frais de gestion

Location de vaisselle, verrerie,
tables, chaises, nappes et liteaux

Livraison du matériel de location et
traiteur

Personnel de cuisine et de service



CHOIX DES CANAPES
<

Forfait Essentiel — Sélection de trois canapés
Forfait Classique — Sélection de cinq canapés
Forfait Signature — Sélection de six canapés

@JJJ//ZJ ot ((Conttweds

o Creguette de FPaiddan Jantare ae than Connet de tartare de Sauwmon
yy Avec Aioli Thon en des, assaisonnement asia*ique et aioli elpice Tartare de saumon en cornet au sesame et avocat
o Cheguettes de chabe Cewiche de pétancles Jataki de thon

Sauce chilpoﬁe et ge/ de citron Petoncles, concombre, sumac et J'a/alpeno Thon saisi au sesame, aioli avocaf-lponzu

v Crewettes dynamigues

Crevettes crous*i//an*es, sauce elnicee et sesame

Saumaen pumeé Salman Grawbax

B/ini, saumon fume, creme fraiche et aneth Saumon de /'/‘H/anfique marine maison, aioli au

raifort et cm@ue/in croustillant

s
ARV
0

///_ Canapé CHAUD BON L@FIT



Forfait Essentiel — Sélection de trois canapés
Forfait Classique — Sélection de cinq canapés
Forfait Signature — Sélection de six canapés

ARG aw quathve phemaged

M agonnaise epicee

Arancing & Lo thuppe
Aioli a la truffe

IMac & cheede prit o la thujpe
Aubegine jumée

Fines herbes ef fromage Vege*a/ien

INaki & Auwbengine Grillée

/\/’em%e, magonnaise elpicee

INelon & 'eaw comphessé
Feta, menthe, Pisfache et ba/samique

cJantelette & la bettenaie
Pistache, echalotes croustillantes et Louis d Or

Tacaccia & La tamate

TOVV)OHLQ SOIV) MOH"ZOIV)O

STantelette & La burhate
Toma*e e7t IDQS*O

Canapé CHAUD

Shat ae gasdpacho

&aslmcho andalou aux fraises

Tacaccia awx albiresd

Tomates cerises et parmesan

77ini caphede
[omates cerise, ba/samiclue vieilli et basilic
Vegé-pité craustilant

HUVHVY)US a/e beHemve, COFHiChOH e7L Sumac




CHOIX DES CANAPES SALES
< >
Forfait Essentiel — Sélection de trois canapés

Forfait Classique — Sélection de cinq canapés
Forfait Signature — Sélection de six canapés

(redis

o INend buhger de baeup 2 Boulbettes de weaw nowhhi aw Lait Foie ghas
Sauce Big Mac, laitue, fomate et Ipain brioche compo*ee fomate-basilic et croustilles de parmesan Gougere garnie de mousse de foie gras e*jus
a la truffe
o ATing eveque-mendsiewn Jantane de Boeuf Titelbe Jennato
Jambon, a/y"onnaise, fontina et Pain brioche

Boeuf coupe au comteau, aioli a la moelle Carlpaccio de veau, emulsion de 7%0;'1, jus de veau,

et Pain au lait croustillant amarante croustillante et capres

MNeban & Speck Facaccia & ba TTentadelle
Basilic et Vino Cotto Pesto de Ipis*ache et Miel




Erneme ade Champignensd saunages Salade Bon Appétit

MOISCOI""DOHQ V@I"G’MI"@S /0COI/€S, ricoHa, IDOICOIHQS BBQ, concombre, 'ILOVY)OI'ILQS com[htes,

radis me/on, vina/’greHe ba/samiolue

Patage de Courge mudquée

Beurre noiseHe, pomme verte

Sucnine Grillée

Sauce cesar, lmngmHafo, parmesan, croustille de ProscuiHo,

ES @L(xﬂx@ e 9‘; AmaLed croutons de focaccia

Huile de basilic, parmesan

Salade de bébé naquette

ESW Al Choll- wati et cheddar Peche gri//ee, vino cotto, basilic, noix de IDins, vinaigreHe /oa/samiclue
Citron confit Pe*i es fleurs

Salade Caphede

Tomates, basilic, mozzarella Di Bufala, Pes*o




CHOIX DU REPAS

< —>
Inclus dans le ]cor]cait S'Lg'natwrve wnique'me'nt
(Cptices
Canpaccio de Betteraves INeton & Speck
Fromage de chevre, 9remo/mta, noix BBA Ricotta ID€S7L0, e @i
Burrata italienne Carpaccie de Boeus
Tomates confites, foccacia gri//ee, falpenaale dolives et artichauts VinaigreHe au babeurre, oeuf de caille, capres croustillants, parmesan
Jataki de Than Crenettes 8112
Avocat vinaigreHe 9ingembre, radis frais et marine Pas*ealue, feta, vinaigreHe a la menthe




CHOIX DU REPAS

< —
7

Rigatoni awr Crewetted esasiti @ ta Balagnaide
Bis%ue, basilic Mozzarella Di Bufala, Pangm#a*o
Rawieli @& Lallleggarella Fumée Cavatells auwx Champignonsd Sauwvaged
Sauce Pomodoro, basilic parmesan Persil Sauce Truffee, Parmesan
Cngatio ae Betteraned Rawiali @ ba Counge TTusdgquée
Risotto a"orge, betteraves, parmesan puree de carotte, sauge, amande, beurre noisette




CHOIX DES PLATS

< —
Sélection de deux protéines
(hvttrnes
S awmen ghiblé Boeuy brhaidé
Beurre blanc au Gingembre Jus de boeuf
Poitvine ae Paulet ghillée Moruwe @ ' Tslande
Sauce cremeuse aux champignons Laalue au Miso
Panchetta ade Paorcelet Fitet TMignon
Jus aux her/oes, salsa verde Sauce au foie gras
Ladagne Végane aww Lentilles Tannet o Agneats braisé
Eagomt de chamlpignons, bechamel a base de lait de soja Jus a/'agneau




CHOIX DES PLATS

S S—g

Inclus dans tous les forfaits
Une sélection de legume et une sélection de feculent

,éj///f%% o s sy

HHaricotd wentd Sautés Rig Basmati
Amandes citron et herbes
Canottes Tlantaises Glacées Punée de pammes de tevre aux FHewbed
Legumed ghillés de Saidon Pommed de terhe nitied
Herbes et ail
Caponata | o
/\ubergines ro*ies, courgeHes, Ipoivrons, fomafes, oignons, ail et basilic L@h,a,tm, C@a’wp’ Wineid




CHOIX DU DESSERT

< >

Selection de un dessert

Chou a la créme chocolat et café
Poires aux épices

Entremet Citron-Pavot-framboise
C'r“umble et ]Cr”a'mboises ]Cr”a'ic es

Baba au rhum exotique
Cha'n.tl.l.l.g maSCQTVPO'n.e




STATIONS CULINAIRES

— =

Inclus dans les forfaits — Signature et Prestige

Station Sushi Station Fruts de e
Maki et /\/igiri selon inspim*ion de notre chef Cocktail de crevettes — deux unites

Garn/*ures Crevettes Ipochees, sauce cocktail maison

Soya, gingembre marine, wasabi, mayonnaise e,uicee

\. J

Huitres fraiches — +rois unifes

MignoneHe c/assiolue et citron frais
E;Sm %m Tataki de thon

Prepare a la minute avec des ingrea’ien*s frais et raffines Pince de crabe — une unite

oAk da [Bo2u Salade de crevettes nora’ialues —

Garniture c/assiclue, croutons, jaune d 0uf, herbes fraiches Mayonnaise au citron et herbes fraiches

Tar*are cle SGUVY)OV) CrUd0 a’e saumon ——

Ci?tron, coriandre, sriracha, fostada L vinaigreHe au gingembre )

Tuna Tartare
Chtron, coriana/re, srimcha, fostada

k J Station Smoeked Meat de INortréal

r ) Pain de Seigle, Moutarde Baseball et cornichon
Station Poutine : ’

Poutine C/assi@ue

Sauce brune, frhtes, fromage en (rain

\. W,




<

STATIONS CULINAIRES

Inclus dans les forfaits — Signature et Prestige

S

oStation de Slidens
Trois selections de sliders 9ourme7ls
Bocuf braise
Pain brioche, sauce hoisin et salade de chou rouge
Poulet frit croustillant
Salade de chou cremeuse
Tofu pane
Salade de chou et gingem[ore, coriandre et mayonnaise epicee
Burger de bORuf gri//e c/assique
Fromage, laitue, fomate, oignon rouge, cornichons et sauce maison
Station Antipaste
Charcuteries imlaor*ees et demi-roue de Parmigiano Reggiamo,
olives, /egumes marines, gr/'ssini et focaccia maison

Station &facad

Deux selections de tacos

Poulet gr/'//e

Boeuf braise

Chili vegane

Garnitures—

tortillas, 9uacam0/e, salsa, Iuico de ga//o, creme sure,
Lfromarge rape, chips tortilla )
Station, de LDeécoupe

Porchetta —

Jus aux herbes, salsa verde

Roti de bR uf —

Jus au poivre

Bavette de bR uUf gri//ee —

Sauce chimichurri

Caterer

BON

L@FIT

Traiteur



Station de Pites

Deux selections de /amtes fraiches preparees a la demande ainsi

que leurs condiments

Orecchiette — sauce Ipomoa’oro
Cavateli — sauce aux champignons sauvages
Penne — sauce bo/ognaise gra*inee

Rigontoni — e/aice, sauce biswe et FangraHa%o

Ravioli a la courge musquee —— sauce carotte et sauge
Orzotto de betteraves — Risotto a"orge, beteraves,

POIFVHQSOIH

Condiments — Bacon, echalottes croustillantes, herbes fraiches,

parmesan, Pimen*s broyes

Inclus dans les forfaits — Signature et Prestige

Station Suchée

Mini culnca/ees

Chocolat, vanille et red velvet

Macarons

Saveurs assorties

Petits fours

Variete de patisseries au chocolat et aux fruits
Mini choux

Vanille, chocolat et creme pralinee

Mini tartelettes

Meringue au citron e ganache au chocolat
Mini churros

Caramel sale

Verrines

Saveurs assorties




Yttt Lré

2 HEURES
3 HEURES MINIMUM 2 COUPONS
4 HEURES PAR PERSONNE
5 HEURES

PRIX PAR PERSONNE

%M e, zve ef bt

JUS SODA CONDIMENTS INGREDIENTS
ORANGE PEPSI / COKE ORANGES GRENADINE
CANNEBERGE 7UP / SPRITE CITRONS WORCHESTERSHIRE

TOMATE GINGERALE LIMES TABASCO

CLAMATO CLUB SODA CONCOMBRES SIROP SIMPLE
CITRON TONIC CELERI JUS DE LIME
OLIVE OLIVES SEL DE CELERI

GLACE

Cect n’inclut pas le personnel, la verrerie et le mobilier de bar



AUTRES SERVICES

Laissez-nous le soin de créer une ambiance pour votre évenement

CENTRE DE TABLES MENUS BOUGIES
DECORATIONS FLORALES NUMERO DE TABLE
MARQUE PLACE

Prix sur demande BON A@T IT

Traiteur
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	Ragoût de champignons,  béchamel à base de lait de soja
	Bœuf braisé
	Jus de bœuf
	Morue d’Islande...+ 5.00$
	Laqué au Miso
	Filet Mignon...+ 15.00$
	Sauce au foie gras
	Jarret d’Agneau braisé...+ 10.00$
	Jus d’agneau
	CHOIX DES PLATS

	Légumes
	Féculents
	Haricots verts sautés
	Amandes
	Carottes Nantaises Glacées
	Légumes grillés de Saison
	Caponata
	Aubergines rôties, courgettes, poivrons, tomates, oignons, ail et basilic
	Riz Basmati
	citron et herbes
	Purée de pommes de terre aux Herbes
	Pommes de terre rôties
	Herbes et ail
	Gratin Dauphinois

	CHOIX DU DESSERT
	Sélection de un dessert
	Chou a la crème chocolat et café
	Entremet Citron-Pavot-framboise
	Baba au rhum exotique

	STATIONS CULINAIRES
	Station Sushi + 24,95 $
	Garnitures
	Soya, gingembre mariné, wasabi, mayonnaise épicée
	Maki et Nigiri  selon inspiration de notre chef

	Station Tartare + 29,95 $
	Tartare de Bœuf
	Garniture classique, croûtons, jaune d’œuf, herbes fraîches
	Tartare de Saumon
	Citron, coriandre, sriracha, tostada
	Tuna Tartare
	Citron, coriandre, sriracha, tostada
	Préparé a la minute avec des ingrédients frais et raffinés


	Station Poutine + 13,95 $
	Poutine Classique
	Sauce brune, frites, fromage en Grain

	Station Fruits de Mer  + 40,95 $
	Cocktail de crevettes — deux unités
	Crevettes pochées, sauce cocktail maison

	Huîtres fraîches — trois unités
	Mignonette classique et citron frais

	Tataki de thon
	Pince de crabe — une unité
	Salade de crevettes nordiques —
	Mayonnaise au citron et herbes fraîches

	Crudo de saumon —
	vinaigrette au gingembre


	Station Smoked Meat de Montréal  +  20,95 $
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	Prix sur demande



