
Mariage
N O S  F O R F A I T S

V E N T E S @ T R A I T E U R B O N A P P E T I T . C O M

( 5 1 4 )  3 8 9 - 4 3 4 5

F O R F A I T S  2 0 2 7



P R É S E N T A T I O N
D E  B O N  A P P É T I T

Depuis notre création en 1991, Traiteur Bon Appétit est reconnu pour son

expertise en cuisine italienne et en services traiteur. Notre équipe dévouée

est au cœur de notre réussite. Nous nous engageons à offrir des

expériences culinaires exceptionnelles, caractérisées par notre excellence et

notre passion pour la gastronomie .

Au plaisir de vous accompagner pour que votre mariage soit

inoubliable...gustativement !



F O R M U L E S

Signature PrestigeClassique

Cocktai l
Sélect ion de quatre canapés

Repas trois  services  
Sélect ion de soupe ou salade

Sélect ion de pâtes Sélect ion de deux  p lats  principaux 

Table  Sucrée Cinq bouchées sucrées 

1 0 %  d e  f r a i s  d e  g e s t i o n

L o c a t i o n  d e  v a i s s e l l e ,  v e r r e r i e ,  t a b l e s ,  c h a i s e s ,
n a p p e s  e t  l i t e a u x

L i v r a i s o n  d u  m a t é r i e l  d e  l o c a t i o n  e t  t r a i t e u r

P e r s o n n e l  d e  c u i s i n e  e t  d e  s e r v i c e

Frais supplémentaires :

 Cocktai l
Sélect ion de s ix  canapés

Sélect ion de deux stat ions cul inaires

Repas trois  services  
Sélect ion de soupe ou salade

Sélect ion de pâtes Sélect ion de deux plats  principaux 
Table  Sucrée Cinq bouchées sucrées

Fringale  de f in de soirée
Deux sé lect ion 

1 0 %  d e  f r a i s  d e  g e s t i o n

L o c a t i o n  d e  v a i s s e l l e ,  v e r r e r i e ,  t a b l e s ,  c h a i s e s ,
n a p p e s  e t  l i t e a u x

L i v r a i s o n  d u  m a t é r i e l  d e  l o c a t i o n  e t  t r a i t e u r

P e r s o n n e l  d e  c u i s i n e  e t  d e  s e r v i c e

Frais supplémentaires :

1 0 %  d e  f r a i s  d e  g e s t i o n

L o c a t i o n  d e  v a i s s e l l e ,  v e r r e r i e ,  t a b l e s ,  c h a i s e s ,
n a p p e s  e t  l i t e a u x

L i v r a i s o n  d u  m a t é r i e l  d e  l o c a t i o n  e t  t r a i t e u r

P e r s o n n e l  d e  c u i s i n e  e t  d e  s e r v i c e

Frais supplémentaires :

Cocktai l
Sélect ion de c inq canapés

Sélect ion d ’une stat ion cul inaire

Repas trois  services  
Sélect ion de soupe ou salade

Sélect ion de pâtes Sélect ion de deux  p lats  principaux 

Table  Sucrée
 Cinq bouchées sucrées

Fringale  de f in de soirée
Une sé lect ion 



Formule Classique — Sélection de quatre canapés
Formule Signature — Sélection de cinq canapés 

Formule Prestige— Sélection de six canapés 

Sauce chipotle et gel de citron
Croqu e t t e s  d e  c r a b e  

Thon en dés, assaisonnement asiatique et aioli epice
Tar t a r e  d e  t h o n

Canapé CHAUD

C H O I X  D E S  C A N A P É S  S A L É S

Saumon de l’Atlantique mariné maison, aïoli au

raifort et craquelin croustillant

Sa lmon  Gra v l ax
Crevettes croustillantes, sauce épicee et sesame

Cr e v e t t e s  d y n am i q u e s

Thon saisi au sésame, aioli avocat-ponzu
Ta t a k i  d e  t h o n

 Po i s s o n s  e t  Cru s t a c é s

Pétoncles, concombre, sumac et jalapeno
Cev i c h e  d e  p é t o n c l e s

Blini, saumon fumé, creme fraiche et aneth
Saumon  f um é

Tartare de saumon en cornet au sésame et avocat
Corn e t  d e  t a r t a r e  d e  s a umon

Avec Aioli 
Croqu e t t e  d e  Po i s s o n



Canapé CHAUD

C H O I X  D E S  C A N A P É S  S A L É S

Végétariens et Véganes

Min i  c a p r e s e
Tomates cerise, balsamique vieilli et  basilic

Feta, menthe, pistache et balsamique
Melon  d ’ e a u  c ompr e s s é

Aubergine fumée
 Fines herbes et fromage végetalien

Pistache, échalotes croustillantes et Louis d'Or

Tomate et pesto
Tar t e l e t t e  à  l a  b u r r a t a  

Mayonnaise épicee
Aran c i n i  a ux  q u a t r e  f r omag e s  

Menthe, mayonnaise épicee

Mak i  d ’Aub e r g i n e  Gr i l l é e
Gaspacho andalou aux fraises

Sho t  d e  g a s p a c h o

Aïoli a la truffe
Aran c i n i  à  l a  t r u f f e

Tomates cerises et parmesan
Foca c c i a  a ux  o l i v e s

Fo c a c c i a  à  l a  t oma t e

Mac  &  c h e e s e  f r i t   à  l a  t r u f f e

Tomate San Marzano

Tartelette à la betterave

Végé-pâté croustillant 
Hummus de betterave, cornichon et sumac

Formule Classique — Sélection de quatre canapés
Formule Signature — Sélection de cinq canapés 

Formule Prestige— Sélection de six canapés 



C H O I X  D E S  C A N A P É S  S A L É S
Formule Classique — Sélection de quatre canapés
Formule Signature — Sélection de cinq canapés 

Formule Prestige— Sélection de six canapés 

Viand e s  

Carpaccio de veau, émulsion de thon, jus de veau,

amarante croustillante et câpres

Vi t e l l o  Tonna t o

Sauce Big Mac, laitue, tomate et pain brioché
Min i  b u r g e r  d e  bœu f

Gougère garnie de mousse de foie gras et jus

à la truffe 

Fo i e  g r a s  
compotée tomate-basilic et croustilles de parmesan

 Bou l e t t e s  d e  v e a u  n o u r r i  a u  l a i t

Jambon, dijonnaise, fontina et pain brioché
Min i  c r o q u e -mons i e u r

Bœuf coupé au couteau, aïoli à la moelle

et pain au lait croustillant

Tar t a r e  d e  Bœu f  

Canapé CHAUD

Basilic et Vino Cotto
 Me l o n  &  Sp e c k

Pesto de pistache et Miel
Foca c c i a  à  l a  Mor t a d e l l e



C H O I X  D E  S O U P E  O U  S A L A D E

Forfait Classique et Signature  —  Une sélection de soupe ou de salade

SaladesSoup e s

Verdures locales, ricotta, pacanes BBQ, concombre, tomates confites, 

radis melon, vinaigrette balsamique

Sa l ad e  Bon  App é t i t

Sauce césar, pangrattato, parmesan, croustille de proscuitto,

croutons de focaccia

Su c r i n e  Gr i l l é e  

Pêche grillée, vino cotto, basilic, noix de pins, vinaigrette balsamique 
Sa l ad e  d e  b é b é  r o q u e t t e

Tomates, basilic, mozzarella Di Bufala, pesto
Sa l ad e  Cap r e s e

Mascarpone
Cr ème  d e  Champ i g n o n s  s a u v a g e s

Beurre noisette, pomme verte 
Po t ag e  d e  Cou rg e  musqu é e  

Huile de basilic, parmesan 
Soup e  a ux  Toma t e s

Soupe au chou-fleur rôti et cheddar
Citron confit, petites fleurs



C H O I X  D ’ E N T R É E

Forfait Prestige seulement — Une sélection d’entrée

Entr é e s

Fromage de chèvre, gremolata, noix BBQ
Carpa c c i o  d e  Be t t e r a v e s

Tomates confites, foccacia grillée, tapenade d’olives et artichauts 
Burra t a  i t a l i e n n e  

Avocat, vinaigrette gingembre, radis frais et mariné

Vinaigrette au babeurre, oeuf de caille, câpres croustillants, parmesan
Carpa c c i o  d e  Bo e u f

Ricotta, pesto, vino cotto
Melon  &  Sp e c k

Pastèque, feta, vinaigrette à la menthe 
Cr e v e t t e s  8 | 1 2Ta t a k i  d e  Thon



C H O I X  D E  P Â T E S

Inclus dans tous les forfaits — Une sélection de pâtes

Pâtes

Mozzarella Di Bufala, pangrattato 
Mezaz i t i  à  l a  Bo l o g n a i s e  

purée de carotte, sauge, amande, beurre noisette
Rav i o l i  à  l a  Cou rg e  Musqu é e

Persil, Sauce Truffée, Parmesan
Cava t e l l i  a ux  Champ i g n o n s  Sau v ag e s

Sauce Pomodoro, basilic, parmesan 
Rav i o l i  à  l aMozza r e l l a  Fumé e

Bisque, basilic 
Riga t o n i  a ux  Cr e v e t t e s

Risotto d’orge, betteraves, parmesan 
Orzo t t o  d e  Be t t e r a v e s  



C H O I X  D E S  P L A T S  P R I N C I P A U X

Inclus dans tous les forfaits — Sélection de deux protéines 

Beurre blanc au Gingembre 
Saumon  g r i l l é  

Sauce crémeuse aux champignons 
Po i t r i n e  d e  Pou l e t  g r i l l é e

Jus aux herbes, salsa verde
Por c h e t t a  d e  Por c e l e t

Ragoût de champignons,  béchamel a base de lait de soja
Lasagn e  Végan e  a ux  L e n t i l l e s

Jus de bœuf 
Bœu f  b r a i s é

Laqué au Miso

Jus d’agneau

Sauce au foie gras

Protéines

Jus à la Truffe
Fi l e t  d e  v e a u

Sauce à l'orange
Magr e t  d e  Cana rd  r ô t i

Sauce Bisque
Fi l e t  d e  Dorad e  g r i l l é e

 Jus méridional 

Les protéines proposées ci-dessous sont uniquement disponibles pour le forfait Prestige

Moru e  d ’Is l a nd e

F i l e t  Migno n

Ja r r e t  d ’Agn e a u  b r a i s é

Fi l e t  d e  Veau  e t  Cr e v e t t e s  g r i l l é e s



C H O I X  D E  L É G U M E S  E T  F É C U L E N T  

Inclus dans tous les forfaits 
Une sélection de légume et une sélection de féculent

Légume s  g r i l l é s  d e  Sa i s o n

Aubergines rôties, courgettes, poivrons, tomates, oignons, ail et basilic 
Capona t a

Car o t t e s  Nan t a i s e s  G l a c é e s

Amandes 
Har i c o t s  v e r t s  s a u t é s  

Pur é e  d e  p ommes  d e  t e r r e  a ux  Her b e s

citron et herbes
Riz  Basma t i  

Herbes et ail 
Pommes  d e  t e r r e  r ô t i e s  

Gra t i n  Dauph i n o i s

Légumes Féculents



S T A T I O N S  C U L I N A I R E S

Tartare de Saumon
Citron, coriandre, sriracha, tostada 

Tartare de Bœuf 
Garniture classique, croûtons, jaune d’œuf, herbes fraîches 

Prépare a la minute avec des ingredients frais et raffines

Tuna Tartare
Citron, coriandre, sriracha, tostada 

Maki et Nigiri  selon inspiration de notre chef 
Garnitures 
Soya, gingembre mariné, wasabi, mayonnaise epicee

Station Poutine   
Poutine Classique
Sauce brune, frites, fromage en Grain

Station Smoked Meat de Montréal
Pain de Seigle, Moutarde Baseball et cornichon 

Inclus dans les forfaits —  Signature et Prestige

Crevettes pochées, sauce cocktail maison
Huîtres fraiches — trois unites
Mignonette classique et citron frais

Tataki de thon
Pince de crabe — une unité
Salade de crevettes nordiques — 
Mayonnaise au citron et herbes fraîches

Crudo de saumon —
vinaigrette au gingembre

Station Fruits de Mer   
Cocktail de crevettes — deux unites

Station Sushi 

Station Tartare 



S T A T I O N S  C U L I N A I R E S

Station Antipasto 
Charcuteries importées et demi-roue de Parmigiano Reggiano,

olives, légumes marines, grissini et focaccia maison

Station Taco

Station de Découpe

Station de Sliders

Inclus dans les forfaits — Signature et Prestige

Bœuf braisé 
Pain brioché, sauce hoisin et salade de chou rouge

Poulet frit croustillant 
Salade de chou crémeuse
Tofu pané 
Salade de chou et gingembre, coriandre et mayonnaise épicee

Burger de bœuf grillé classique 
Fromage, laitue, tomate, oignon rouge, cornichons et sauce maison

Tr o i s  s é l e c t i o n s  de  s l i d e r s  g o u rm e t s  

Po u l e t  g r i l l é  
Bœ uf  b r a i s é  
C h i l i  v é g a n e  

G a r n i t u r e s—  
t o r t i l l a s ,  g u a c am o l e ,  s a l s a ,  p i c o  de  g a l l o ,  c r èm e  s û r e ,  
f r oma g e  r â p e ,  c h i p s  t o r t i l l a

De u x  s é l e c t i o n s  de  t a c o s  

Po r c h e t t a  —  
Ju s  a u x  h e r b e s ,  s a l s a  v e rde
Ro t i  de  bœ uf  —  
Ju s  a u  p o i v r e

S a u c e  c h im i c h u r r i
Ba v e t t e  de  bœ uf  g r i l l e e  —   



S T A T I O N S  C U L I N A I R E S

Station de Pâtes

Inclus dans les forfaits — Signature et Prestige

Orecchiette —  sauce pomodoro
Cavatelli —  sauce aux champignons sauvages
Penne —  sauce bolognaise gratinée
Rigatoni —  épice, sauce bisque et pangrattato
Ravioli à la courge musquée —  sauce carotte et sauge
Orzotto de betteraves —  Risotto d’orge, betteraves,
parmesan 

Deux sélections de pâtes fraîches préparées à la demande ainsi
que leurs condiments 

Condiments — Bacon, échalottes croustillantes, herbes fraiches,

parmesan, piments broyés

Station Sucrée
Mini cupcakes 
Chocolat, vanille et red velvet

Macarons 
Saveurs assorties

Petits fours 
Variéte de patisseries au chocolat et aux fruits

Mini choux 
Vanille, chocolat et crème pralinee

Mini tartelettes 
Meringue au citron et ganache au chocolat

Mini churros 
Caramel salé

Verrines 
Saveurs assorties



T A B L E  S U C R É E

Macaron
s a v e u r  a s s o r t i e s  

Min i  Chu r r o s  
S a u c e  c a r am e l  S a l é

Tar t e l e t t e
 C i t r o n  &  Me r i n g u e

Cak e  Pop

Ver r i n e
 T i r am i s u

Tar t e l e t t e  
 F r u i t s  F r a i s

Min i  Cup c a k e  

Choux  à  l a  Cr ème

Une table sucrée incluant huit variétés, cinq bouchées sucrée par personne



Sauce brune, frites, fromage en grain 
Min i  Pou t i n e

F R I N G A L E  D E  F I N  D E  S O I R É E

Min i  Smok ed  Mea t

Fontina, prosciutto cotto
Min i  Gr i l l e d  Ch e e s e

Bœuf grillé, poulet frit, Bœuf braisé, Tofu Pané 

 S l i d e r s

Formule Signature — Sélection de un
 

Formule Prestige— Sélection de deux

Un e  s é l e c t i o n  

Pa i n  de  s e i g l e ,  m o u t a rde  b a s e b a l l ,  c o r n i c h o n



G Â T E A U  D E  M A R I A G E

Notre équipe de pâtissiers veille à chaque détail pour
réaliser un chef-d'œuvre sucré, à la hauteur de votre
amour. Ils sont créés sur mesure, avec la saveur que

vous désirez et décorés de véritables fleurs
correspondant à votre palette de couleurs



F O R M U L E S  B A R

Formule bar

Ceci n’inclut pas le personnel, la verrerie et le mobilier de bar

Formule bar
À VOLONTÉ

2  H E U R E S
3  H E U R E S
4  H E U R E S
5  H E U R E S

À COUPONS

M I N I M U M  2  C O U P O N S  
P A R  P E R S O N N E

P R I X  P A R  P E R S O N N E

Speed rail, vin et bières 
GIN, RHUM BLANC, VODKA, WHISKEY 

J U S S O D A C O N D I M E N T S I N G R É D I E N T S
O R A N G E

C A N N E B E R G E
T O M A T E

C L A M A T O
C I T R O N  

O L I V E

P E P S I  /  C O K E
7 U P  /  S P R I T E
G I N G E R A L E
C L U B  S O D A

T O N I C

O R A N G E S
C I T R O N S

L I M E S
C O N C O M B R E S

C É L E R I
O L I V E S

G R E N A D I N E
W O R C H E S T E R S H I R E

T A B A S C O
S I R O P  S I M P L E

J U S  D E  L I M E
S E L  D E  C É L E R I

G L A C E



A U T R E S  S E R V I C E S

Laissez-nous le soin de créer une ambiance florale et magique pour votre grand jour

Prix sur demande

BOUQUET
CENTRE DE TABLES

DÉCORATIONS FLORALES

MENUS
NUMÉRO DE TABLE

MARQUE PLACE

BOUGIES
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	Tartelette à la betterave
	Mini caprese
	Tomates cerise, balsamique vieilli et  basilic
	Pistache, échalotes croustillantes et Louis d’Or

	Aubergine fumée
	Fines herbes et fromage végétalien

	Focaccia à la tomate
	Végé-pâté croustillant
	Hummus de betterave, cornichon et sumac
	Tomate San Marzano

	Tartelette à la burrata
	Tomate et pesto

	CHOIX DES CANAPÉS SALÉS

	Viandes
	Mini burger de bœuf
	Sauce Big Mac, laitue, tomate et pain brioché

	Mini croque-monsieur
	Jambon, dijonnaise, fontina et pain brioché

	Boulettes de veau nourri au lait
	compotée tomate-basilic et croustilles de parmesan

	Foie gras
	Gougère garnie de mousse de foie gras et jus à la truffe

	Tartare de Bœuf
	Bœuf coupé au couteau, aïoli à la moelle et pain au lait croustillant

	Vitello Tonnato
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	Porchetta de Porcelet
	Filet Mignon...+ 15.00$
	Jus aux herbes, salsa verde
	Sauce au foie gras
	Lasagne Végane aux Lentilles
	Jarret d’Agneau braisé...+ 10.00$
	Ragoût de champignons,  béchamel à base de lait de soja
	Jus d’agneau
	Filet de veau
	Filet de Dorade grillée

	Jus à la Truffe
	Sauce Bisque
	Magret de Canard rôti
	Filet de Veau et Crevettes grillées... +5.00$

	Sauce à l’orange
	Jus méridional
	CHOIX DE LÉGUMES ET FÉCULENT

	Légumes
	Féculents
	Haricots verts sautés
	Amandes
	Carottes Nantaises Glacées
	Légumes grillés de Saison
	Caponata
	Aubergines rôties, courgettes, poivrons, tomates, oignons, ail et basilic
	Riz Basmati
	citron et herbes
	Purée de pommes de terre aux Herbes
	Pommes de terre rôties
	Herbes et ail
	Gratin Dauphinois

	STATIONS CULINAIRES
	Station Sushi + 5.00 $
	Garnitures
	Soya, gingembre mariné, wasabi, mayonnaise épicée
	Maki et Nigiri  selon inspiration de notre chef

	Station Tartare + 5.00 $
	Tartare de Bœuf
	Garniture classique, croûtons, jaune d’œuf, herbes fraîches
	Tartare de Saumon
	Citron, coriandre, sriracha, tostada
	Tuna Tartare
	Citron, coriandre, sriracha, tostada
	Préparé a la minute avec des ingrédients frais et raffinés


	Station Poutine
	Poutine Classique
	Sauce brune, frites, fromage en Grain

	Station Fruits de Mer  + 20.00 $
	Cocktail de crevettes — deux unités
	Crevettes pochées, sauce cocktail maison

	Huîtres fraîches — trois unités
	Mignonette classique et citron frais

	Tataki de thon
	Pince de crabe — une unité
	Salade de crevettes nordiques —
	Mayonnaise au citron et herbes fraîches

	Crudo de saumon —
	vinaigrette au gingembre


	Station Smoked Meat de Montréal
	Pain de Seigle, Moutarde Baseball et cornichon


	STATIONS CULINAIRES
	Station de Sliders
	Trois sélections de sliders gourmets
	Bœuf braisé
	Pain brioché, sauce hoisin et salade de chou rouge

	Poulet frit croustillant
	Salade de chou crémeuse

	Tofu pané
	Salade de chou et gingembre, coriandre et mayonnaise épicée

	Burger de bœuf grillé classique
	Fromage, laitue, tomate, oignon rouge, cornichons et sauce maison


	Station Antipasto
	Charcuteries importées et demi-roue de Parmigiano Reggiano,
	olives, légumes marinés, grissini et focaccia maison

	Station Taco
	Deux sélections de tacos
	Poulet grillé
	Bœuf braisé
	Chili végane
	Garnitures—
	tortillas, guacamole, salsa, pico de gallo, crème sûre,
	fromage râpé, chips tortilla

	Station de Découpe
	Porchetta —
	Jus aux herbes, salsa verde

	Rôti de bœuf — + 10.00 $
	Jus au poivre

	Bavette de bœuf grillée — + 5.00 $
	Sauce chimichurri



	STATIONS CULINAIRES
	Station de Pâtes
	Deux sélections de pâtes fraîches préparées à la demande ainsi que leurs condiments
	Orecchiette —  sauce pomodoro
	Cavatelli —  sauce aux champignons sauvages
	Penne —  sauce bolognaise gratinée
	Rigatoni —  épicé, sauce bisque et pangrattato
	Ravioli à la courge musquée —  sauce carotte et sauge
	Orzotto de betteraves —  Risotto d’orge, betteraves, parmesan
	Condiments — Bacon, échalottes croustillantes, herbes fraiches, parmesan, piments broyés

	Station Sucrée
	Mini cupcakes
	Chocolat, vanille et red velvet

	Macarons
	Saveurs assorties

	Petits fours
	Variété de pâtisseries au chocolat et aux fruits

	Mini choux
	Vanille, chocolat et crème pralinée

	Mini tartelettes
	Meringue au citron et ganache au chocolat

	Mini churros
	Caramel salé

	Verrines
	Saveurs assorties



	TABLE SUCRÉE
	Mini Churros
	Sauce caramel Salé

	Tartelette
	Citron & Meringue
	Macaron
	saveur assorties

	Choux à la Crème
	Cake Pop
	Mini Cupcake
	Tartelette
	Fruits Frais

	Verrine
	Tiramisu


	FRINGALE DE FIN DE SOIRÉE
	Mini Smoked Meat
	Pain de seigle, moutarde baseball, cornichon

	Sliders
	Bœuf grillé, poulet frit, Bœuf braisé, Tofu Pané
	Une sélection


	Mini Poutine
	Sauce brune, frites, fromage en grain

	Mini Grilled Cheese
	Fontina, prosciutto cotto


	GÂTEAU DE MARIAGE
	FORMULES BAR

	Formule bar
	À VOLONTÉ
	2 HEURES
	3 HEURES
	4 HEURES
	5 HEURES
	40$
	45$
	50$
	55$


	Formule bar
	À COUPONS
	11$ / COUPON

	Speed rail, vin et bières
	GIN, RHUM BLANC, VODKA, WHISKEY
	JUS
	SODA
	CONDIMENTS
	INGRÉDIENTS
	Ceci n’inclut pas le personnel, la verrerie et le mobilier de bar


	AUTRES SERVICES
	Laissez-nous le soin de créer une ambiance florale et magique pour votre grand jour
	Prix sur demande



